DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

Amanida de tomaquet amb tonyina i vinagreta

de nous

Ensalada de tomate con atun y vinagreta de nueces

(6) (9) (12)

Pastis de porros amb salsa de gorgonzola i
cruixent de llagosti

Pastel de puerros con salsa gorgonzola y crujiente

de langostino
1 (5) (7) (12)

Crema de carbassa amb encenalls de pernil i
oli de nous

Crema de calabaza con virutas de jamon y
aceite de nueces

(6)

SOPAR / CENA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

Mongetes del ganxet amb botifarra negra
Judias del ganxet con butifarra negra

Gaspatxo de mango amb tartar de tomaquet
Gazpacho de mango con tartar de tomate

(7)(9)

Patata, mongeta verda i pastanaga
Patata, judia verde y zanahoria

Dilluns 1 de juny de 2026
Lunes 1 de junio de 2026

SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Secret de porc duroc a la brasa amb maionesa de
curri i pebrots del Padron

Secreto de cerdo duroc a la brasa con mayonesa de
curri y pimientos del Padron

(1) (5)

Suprema bacalla gratinat amb pastanagues i
tomaquets

Suprema de bacalao gratinado con zanahorias y
tomates

(1) (5) 11)

Arros cremos de xampinyons i verdures de temporada
Arroz cremoso de champinones y verduras de temporada
(D)

SEGONS 7 SEGUNDOS PLATOS

Sépia amb wok de verdures
Sepia con wok de verduras

(10) (13)

Pit de pollastre a la planxa daus de carbassé amb
herbes provencals i parmentier de moniato

Pechuga de pollo a la plancha, dados de calabacin con
hierbas provenzales y parmentier de boniato

(1)

Ous remenats amb ceba caramel:litzada i
formatge de cabra

Huevos revueltos con cebolla caramelizada y
queso de cabra

(B @)

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)

AIGUA | PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENU INFANTIL
AGUA Y PAN INCLIDOS / CONSULTEN POR EL MENU INFANTIL

PREU DEL MENU / PRECIO DEL MENU
. . LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS
PER PERSONA (IVA INCLOS / IVA INCLUIDO)

SUPLEMENT PER SERVEI D’'HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€
SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

LLET MOSTASSA TRAMUSSOS API ous DE CLOSCA GLUTEN CACAUETS SULFITS MOL.LUSCS PEIX CRUSTACIS SOJA SESAM
LECHE MOSTAZA ALTRAMUCES APIO HUEVOS DE CASCARA GLUTEN CACAHUETES ~ SULFITOS MOLUSCOS PESCADO CRUSTACEOS SOJA SESAMO
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