
Dimarts 7 d’abril de 2026 
Martes 7 de abril de 2026

DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

SOPAR / CENA
SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Amanida de formatge fresc i alfàbrega
Ensalada de queso fresco y albahaca

Lassanya de verdures de temporada gratinada
amb beixamel i formatge 
Lasaña de verduras de temporada gratinada con
bechamel y queso

Palpís de xai a la brasa amb allioli suau 
i patates rústiques
Muslo de cordero a la brasa con alioli suave 
y patatas rústicas

Llom de salmó a la planxa amb verdures confitades 
Lomo de salmón a la plancha con verduras confitadas

Fricandó de vedella amb bolets
Fricandó de ternera con setas

Faves a la catalana
Habas a la catalana

(1)

(1) (4) (7)

(6) (9)

(1)

(6) (9)

(11) 

_____________________________________

Crema de porros amb oli d’ametlles i cibolet
Crema de puerros con aceite de almendras y cebollino

Arròs basmati saltejat amb verdures i bolets
Arroz basmati salteado con verduras y setas

Bledes amb patates i mongetes
Acelgas con patatas y alubias

Nuggets de pollastre casolans amb amanida i la seva
vinagreta 
Nuggets de pollo caseros con ensalada y su vinagreta

Filet d’orada a la planxa amb parmentier  de
patata i porros 
Filete de dorada a la plancha con parmentier de 
patata y puerro

Llaminera amb salsa de formatge blau i patates
Solomillo de cerdo con salsa de queso azul y patatas
(1) (4) (7)

__________________________________

(1) (5) (7)

(1) (4) (11)

(6)

PREU DEL MENÚ / PRECIO DEL MENÚ
PER PERSONA (IVA INCLÒS / IVA INCLUÍDO)

26€ 30€ LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
MOSTASSA
MOSTAZA 

LLET
LECHE 

TRAMUSSOS
ALTRAMUCES

API
APIO

DE CLOSCA
DE CASCARA

OUS
HUEVOS

GLUTEN
GLUTEN

CACAUETS
CACAHUETES

SULFITS
SULFITOS

MOL.LUSCS
MOLUSCOS

PEIX
PESCADO

CRUSTACIS
CRUSTÁCEOS

SOJA
SOJA

SÈSAM
SÉSAMO

AIGUA I PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENÚ INFANTIL
AGUA Y PAN INCLÍDOS / CONSULTEN POR EL MENÚ INFANTIL

SUPLEMENT PER SERVEI D’HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€
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