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PREU DEL MENÚ / PRECIO DEL MENÚ
PER PERSONA (IVA INCLÒS / IVA INCLUÍDO)

26€ 30€ LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)

AIGUA I PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENÚ INFANTIL
AGUA Y PAN INCLUIDOS / CONSULTEN POR EL MENÚ INFANTIL

SUPLEMENT PER SERVEI D’HABITACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€

Patates farcides de bolets
Patatas rellenas de setas

Fideuà de peix i marisc amb allioli suau
Fideua de pescado y marisco con alioli suave

Pluma de  porc Duroc amb patates rústiques
Pluma de cerdo Duroc con patatas rústicas

Llom de tonyina fresca a la planxa amb samfaina
Lomo de atún fresco a la plancha con sanfaina

Fricandó de vedella amb bolets
Fricandó de ternera con setas

DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Amanida de cabdells amb formatge i vinagreta
d’ametlles
Ensalada de cogollos con queso y vinagreta de
almendras

(1) (7) (13) (13) (14) 

(6) (9)

 (11)

Quiche Lorraine
Quiche Lorraine

Sopa de caldo amb fideus 
Sopa de caldo con fideos

PRIMERS / PRIMEROS PLATOS
SOPAR / CENA

Truita de patates i ceba
Tortilla de patatas y cebolla

Llenguado a la planxa amb patata i pastanaga al vapor i
maionesa de llima
Lenguado a la plancha con patata y zanahoria al vapor y
mayonesa de lima

Roast beef de vedella amb pastanagues rostides i
salsa de carn
Roast beef de ternera con zanahorias asadas y salsa de
carne

SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

(9) 

_____________________________________
__________________________________

 (5) 

(1) (6) (9)

(1) (11) 

Cors de carxofa, crema de patata i cruixents de
cansalada
Corazones de alcachofa, crema de patata y
crujientes de panceta
(7) 

Dissabte 17 d’octubre de 2026 
Sábado 17 de octubre de 2026
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