LUNCH / DEJEUNER
STARTERS / PREMIERS PLATS

Tomato salad with tuna and walnut vinaigrette
Salade de tomates au thon et vinaigrette aux noix

(6) (9) (11)

Leek pie with gorgonzola sauce and crispy prawns
Tourte aux poireaux, sauce au gorgonzola et crevettes
croustillantes

(1) (5) (7) (12)

Farfalle salad with pesto and mozzarella
Salade farfalle au pesto et mozzarella

(1) (6) (7) (9)

Mango gazpacho with tomato tartare
Gaspacho de mangue avec tartare de tomates

(7)(9)

DINNER/ DINER
STARTERS/ PREMIERS PLATS

Ganxet beans with black sausage
Haricots Ganxet avec du saucisson noir

Pumpkin cream with chunks
creme de citrouille avec morceaux

@)

Potato, green beans, and carrot
Pomme de terre, haricots verts et carotte

Monday, June 15th 2026
Lundi 15 juin 2026

SECOND COURSES/ DEUXIEME COURS

Grilled Duroc pork secret with curry mayonnaise
and Padrén peppers

Secret de porc Duroc grillé avec mayonnaise au
curry et poivrons Padron

(1) (5)

Cod loin au gratin with carrots and tomatoes
Supréme de morue gratine, carottes et tomates

(1) (5) (12)

Mushroom and seasonal vegetable risotto
Risotto aux champignons et legumes de saison
(1)

SECOND COURSES/ DEUXIEME COURS

Cuttlefish with vegetables wok

Wok de seiches aux legumes

(10) (13)

Grilled chicken breast with diced zucchini with
Provencal herbs and sweet potato parmentier

Blanc de poulet grille, dés de courgette aux herbes de
Provence et parmentier de patate douce

(1)
Scrambled eggs with caramelized onions and goat

cheese
CEufs brouillés aux oignons caramelises et au fromage
de chevre

(1) (5) (7)

1 DESSERT FROM OUR BUFFET
(Additional dessert +3€)

DRINK (WATER) AND BREAD INCLUDED / CHECK OUT OUR CHILDREN'S MENU
BOISSON (EAU) ET PAIN INCLUS / CONSULTEZ NOTRE MENU POUR ENFANTS

@ WORKING DAYS @ WEEKENDS 7/ HOLIDAY

ROOM SERVICE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLEMENT SERVICE EN CHAMBRE 3,00€
TERRACE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLEMENT TERRASSE 3,00€

MENU PRICE / PRIX DU MENU
PER PERSON (VAT INCLUDED / TVA INCLUSE)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

MILK MUSTARD LUPIN CELERY EGG NUTS GLUTEN PEANUT SULFITES MOLLUSKS FISH CRUSTACEANS soy SESAME
LAIT MOUTARDE LUPIN CELERI OEUFS A COQUE GLUTEN ARACHIDES ~ SULFITES ~ MOLLUSQUES  POSSION CRUSTACES SOJA SESAME
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