
MENU PRICE / PRIX DU MENU
PER PERSON (VAT INCLUDED / TVA INCLUSE)

26€ 30€ WORKING DAYS WEEKENDS / HOLIDAY

DRINK (WATER) AND BREAD INCLUDED / CHECK OUT OUR CHILDREN'S MENU
BOISSON (EAU) ET PAIN INCLUS / CONSULTEZ NOTRE MENU POUR ENFANTS

ROOM SERVICE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLÉMENT SERVICE EN CHAMBRE  3,00€

TERRACE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLÉMENT TERRASSE 3,00€
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1 DESSERT FROM OUR BUFFET
(Additional dessert +3€)

 LUNCH / DÉJEUNER
STARTERS / PREMIERS PLATS SECOND COURSES/ DEUXIÈME COURS

Thursday, May 7th 2026
Jeudi 7 mai 2026

STARTERS/ PREMIERS PLATS
DINNER/ DÎNER

SECOND COURSES/ DEUXIÈME COURS

Seasonal fruit salad with goat cheese and
honey vinaigrette
Salade de fruits de saison, vinaigrette au chèvre
et au miel

Spinach cannelloni with mild béchamel sauce
Cannellonis aux épinards avec sauce béchamel
douce

Pals sea and mountain rice paella
Paella de riz mer et montagne de Pals

Fried anchovies
Anchois frits

Olot-style potatoes with salad
Pommes de terre à la mode d’Olot avec
saladeNoodles a la marinera

Nouilles à la marinera
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_____________________________________

Zucchini cream soup with julienned vegetables
Crème de courgette avec julienne de légumes

Country pâté salad with orange marmalade
and its toasts
Salade de pâté de campagne avec marmelade
d’orange et ses toasts

Artichoke hearts with potato cream and crispy
bacon
Cœurs d’artichauts avec crème de pomme de
terre et bacon croustillant

Roast pork loin with roasting juices and diced confit
potatoes
Rôti de longe de porc avec jus de rôti et dés de pommes
de terre confites

Grilled squid with garlic and parsley
Calamars grillés à l'ail et au persil

Scrambled eggs with spring garlic and asparagus
Œufs brouillés à l'ail de printemps et aux asperges
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