LUNCH / DEJEUNER
STARTERS / PREMIERS PLATS

Tagliatelle with spinach pestoa
Tagliatelles au pesto d'épinards

(1) (6) (7)

Stuffed potatoes with minced meat, béchamel and

cheese
Pommes de terre farcies a la viande hachée,

bechamel et fromage
(1 (7) (13)

Catalan roasted peppers and aubergine with
anchovies and olive tapenade

Poivrons et aubergines grillés a la catalane, anchois et
tapenade d'olives

(12)

DINNER/ DINER
STARTERS/ PREMIERS PLATS

Traditional Catalan broth with pasta shells
Bouillon catalan traditionnel aux grosses pates en forme

de coquillage
(4) ()

Carpaccio d'alberginia amb formatge de cabra
Carpaccio de berenjena con queso de cabra

(1) (2 (7)(9) (13)

Hummus de cigrons amb bastonets de pastanaga,
endivia i poma

Hummus de garbanzos con bastoncitos de zanahoria,
endivia y manzana

(4) (7)(14)

Wednesday 28th de october 2026
Mercredi 28 de octobre 2026

SECOND COURSES/ DEUXIEME COURS

Sausages with caramelised onions and white wine
Saucisses aux oignons caramelises et au vin blanc

(9

Grilled hake fillet with mushrooms, garlic and parsley
Pave de merlu grillé aux champignons, a l'ail et au persill

(12)

Fried eggs with potatoes and cured hamO
CEufs au plat, pommes de terre et jambon cru

(5) (13)

SECOND COURSES/ DEUXIEME COURS

Ham croquettes with rocket and tomato salad
Croquettes de jambon, salade de roquette et tomates

(1B @)

Grilled sea bass fillet with Cerdanya-style potato and

cabbage
ilet de bar grille, trinxat de pommes de terre et chou a la

mode de Cerdagne
(11)

Crilled beef steak with French fries and porcini

mushroom sauce
Steak de beoeuf grillé, frites et sauce aux cépes

(1) (7) ()

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)

AIGUA | PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENU INFANTIL
AGUA Y PAN INCLUIDOS / CONSULTEN POR EL MENU INFANTIL

PREU DEL MENU / PRECIO DEL MENU
PER PERSONA (IVA INCLOS / IVA INCLUIDO)

@ LABORABLES @ CAPS DE SETMANA / FESTIUS

SUPLEMENT PER SERVEI D’'HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

1 2 3 4

LLET MOSTASSA TRAMUSSOS API ous

LECHE MOSTAZA ALTRAMUCES APIO HUEVOS

5 6 7

DE CLOSCA GLUTEN

DE CASCARA GLUTEN CACAHUETES SULFITOS

8 9 10 11 12 13 14

CACAUETS SULFITS MOL.LUSCS PEIX CRUSTACIS SOJA SESAM
MOLUSCOS PESCADO CRUSTACEOS SOJA SESAMO
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