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(SUPLEMENT 2€)

(SUPLEMENT 2€)

AMANIDA DE CABDELLS AMB ESCALIVADA I ANXOVES  
ENSALADA DE COGOLLOS CON ESCALIVADA Y ANCHOAS

CREMA O SOPA DEL DIA
CREMA O SOPA DEL DÍA

CARPACCIO DE SALMÓ AMB VINAGRETA
CARPACCIO DE SALMÓN CON VINAGRETA

TALLARINES AMB SALSA: DE PESTO (8) (9) - DE FORMATGE (8) - DE TOMÀQUET
TALLARINES CON SALSA: DE PESTO (8) (9) - DE QUESO (8) - DE TOMATE

PER ENDOLCIR EL FINAL DEL SEU ÀPAT,
ELS CONVIDEM A DESCOBRIR EL NOSTRE
BUFET DE POSTRES CASOLANS

BACALLÀ FRESC SKREI AMB ESPINACS A LA CATALANA
BACALAO FRESCO SKREI CON ESPINACAS A LA CATALANA

FILET DE LLOBARRO A LA PLANXA AMB AMANIDA DE TEMPORADA
FILETE DE LUBINA A LA PLANCHA CON ENSALADA DE TEMPORADA

(SUPLEMENT 5€)

PARA ENDULZAR EL FINAL DE SU COMIDA,
LES INVITAMOS A DEGUSTAR LOS
POSTRES CASEROS DE NUESTRO BUFFET

DIUMENGE: CANELONS DE CARN DE LA CARME 
DOMINGO: CANELONES DE CARNE DE LA CARME 

PREUS DEL MENÚ / PRECIO DEL MENÚ
PER PERSONA (IVA INCLÒS / INCLUIDO) 26€ 30€LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS

BEGUDA (AIGUA) I PA INCLÒS / CONSULTI EL NOSTRE MENÚ INFANTIL
BEBIDA (AGUA) Y PAN INCLUIDO / CONSULTE NUESTRO MENÚ INFANTIL

INCLÒS AL MENÚ: UN POSTRE PER PERSONA . POSTRE ADDICIONAL: SUPLEMENT DE 3€
INCLÒS AL MENÚ: UN POSTRE PER PERSONA . POSTRE ADDICIONAL: SUPLEMENT DE 3€

SUPLEMENT SERVEI HABITACIÓ / SUPLEMENT SERVEI HABITACIÓ 3,00€

Primers / Primeros Segons / Segundos

 (TAXES INCLOSES / TAXES INCLOSES)

(9) (11)

(Consultar al personal de sala)

(2) (9) (11)

(6) (7) (9)PARRILLADA DE VERDURES AMB SALSA ROMESCO
PARRILLADA DE VERDURAS CON SALSA ROMESCO

VERDURA DE TEMPORADA AL VAPOR
VERDURA DE TEMPORADA AL VAPOR

OUS A BAIXA TEMPERATURA AMB CARXOFES I PARMENTIER DE PATATA I TÒFONA
 HUEVOS A BAJA TEMPERATURA CON ALCACHOFAS Y PARMENTIER DE PATATA Y TRUFA

(1) (5)

SAQUETS DE PERA AMB SALSA GORGONZOLA I ENCENALLS DE PERNIL
SAQUITOS DE PERA CON SALSA GORGONZOLA Y VIRUTAS DE JAMÓN

MUSCLOS AL VAPOR
MEJILLONES AL VAPOR (10)

 LASSANYA DE VERDURES GRATINADA
LASAÑA DE VERDURAS GRATINADA (1) (7)

(1) (7) (9)

AMANIDA DE BURRATTA AMB TOMÀQUETS D’HIVERN I ALFÀBREGA
ENSALADA DE BURRATTA CON TOMATES DE INVIERNO Y ALBAHACA (1) (2)

CARPACCIO DE VEDELLA AMB VINAGRETA DE XALOTES I ENCENALLS DE PARMESÀ
CARPACCIO DE TERNERA CON VINAGRETA DE CHALOTAS Y VIRUTAS DE PARMESANO

(1) (6) (11)

(11) 

CALAMAR A LA PLANXA AMB WOK DE VERDURES
CALAMAR A LA PLANCHA CON WOK DE VERDURAS (10) (13) (14)  

MANDONGUILLES AMB SÈPIA I PÈSOLS
ALBONDIGAS CON SEPIA Y GUISANTES

XAI A LA BRASA AMB ESPÀRRECS
CORDERO A LA PARRILLA CON ESPÁRRAGOS

COSTELLÓ DE PORC AMB MEL I SOJA
COSTILLA DE CERDO CON MIEL Y SOJA

MELÓS DE VEDELLA AMB BOLETS
MELOSO DE TERNERA CON SETAS

POLLASTRE ROSTIT AMB PRUNES I PINYONS
POLLO RUSTIDO CON CIRUELAS Y PIÑONES (1) (6) (7) (9)

DIJOUS I DIUMENGE: PAELLA MARINERA
JUEVES Y DOMINGO: PAELLA MARINERA (9) (10) (11) (12) 

TURBOT FRESC A LA PLANXA
RODABALLO FRESCO A LA PLANCHA

(SUPLEMENT 3€)

ENTRECOT DE VEDELLA 300 gr A LA BRASA AMB PATATES
RÚSTIQUES I AMB SALSA DE PEBRE VERD

ENTRECOT DE TERNERA 300 gr A LA BRASA CON PATATAS
RÚSTICAS Y CON SALSA DE PIMIENTA VERDE

(1) (9) 

CUIXA DE POLLASTRE A LA BRASA AMB PATATES RÚSTIQUES
MUSLO DE POLLO A LA BRASA CON PATATAS RÚSTICAS

(SUPLEMENT 5€)

LLENGUADO A LA PLANXA AMB ESPÀRRECS
LENGUADO A LA PLANCHA CON ESPÁRRAGOS

(1) (6) (9) 

(11) 

(1) (5) (7)

(1) (5) (6)  (7) (9) (10)

(1)

(13) (14) 

(6) (7) (9) 

(11) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
MOSTASSA
MOSTAZA 

LLET
LECHE 

TRAMUSSOS
ALTRAMUCES

API
APIO

DE CLOSCA
DE CASCARA

OUS
HUEVOS

GLUTEN
GLUTÉN

CACAUETS
CACAHUETES

SULFITS
SULFITOS

MOL.LUSCS
MOLUSCOS

PEIX
PESCADO

CRUSTACIS
CRUSTÁCEOS

SOJA
SOJA

SÈSAM
SÉSAMO


