
PREU DEL MENÚ / PRECIO DEL MENÚ
PER PERSONA (IVA INCLÒS / IVA INCLUÍDO)

26€ 30€ LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)
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AIGUA I PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENÚ INFANTIL
AGUA Y PAN INCLÍDOS / CONSULTEN POR EL MENÚ INFANTIL

SUPLEMENT PER SERVEI D’HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€

DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

PRIMERS / PRIMEROS PLATOS SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Divendres 21 d’Agost de 2026 
Viernes 21 de Agosto de 2026

Amanida d’endívies amb formatge blau, fruita de
temporada i vinagreta de mel
Ensalada de endibias con queso azul, fruta de
temperada y vinagreta de miel

Pastís de porros amb salsa gorgonzola i cruixent
de llagostí
Pastel de puerros con salsa gorgonzola y crujiente
de langostino

Vedella amb bolets 
Ternera con setas

Suprema de corball amb emulsió de julivert
Suprema de corvina con emulsión de perejil

Galta de porc rostit al forn tradicional
Carrillada de cerdo asado al horno tradicionalSalmó marinat amb fruits vermells i poma

Salmón marinado con frutos rojos y manzana
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(11)

_____________________________________

(1) (2) (9) 

Crema de pastanaga amb crostonets
Crema de zanahoria con picatostes

Ensaladilla feta a casa amb ventresca de tonyina
i ou dur
Ensaladilla hecha en casa con ventresca de atún y
huevo duro

Amanida caprese amb oli de pesto
Ensalada caprese con aceite de pesto

Pit de pollastre amb salsa moscatell
Pechuga de pollo con salsa moscatel

Sèpia a la planxa amb verdures al wok
Sepia a la plancha con verduras al wok

Filet d’orada a la planxa amb parmentier de
patata i tòfona
Filete de dorada a la plancha con parmentier de
patata y trufa

________________________________
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SOPAR / CENA

Sopa freda de maduixa
Sopa fria de fresa

(9) (11)
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