
PREU DEL MENÚ / PRECIO DEL MENÚ
PER PERSONA (IVA INCLÒS / IVA INCLUÍDO)

26€ 30€ LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)
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AIGUA I PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENÚ INFANTIL
AGUA Y PAN INCLÍDOS / CONSULTEN POR EL MENÚ INFANTIL

SUPLEMENT PER SERVEI D’HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€

DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

SOPAR / CENA
SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Dimarts 7 de juliol de 2026 
Martes 7 de julio de 2026

Amanida de llenties amb vinagreta de maduixes
Ensalada de lentejas con vinagreta de fresas

Arròs basmati saltejat amb mango i llagostins
Arroz basmati salteado con mango y langostinos

Ous potxats amb cremós de patata i xistorra
Huevos pochados con cremoso de patata y chistorra

Cap de llom rostit amb salsa de mel i mostassa
Cabeza de lomo asado con salsa de miel y
mostaza

Tataki de tonyina amb tàrtar d’alvocat i cremós de
mango
Tataki de atún con tartar de aguacate y cremoso de
mango

Tàrtar de salmó amb ruca i tomàquets confitats
Tartar de salmón con rúcula y tomates confitados

(9) 

(12)

 (11) (13)

(1) (5) 

(1) (9) (11) (14)

(1) (2) (7)

_____________________________________

Graellada de verdures amb romesc
Parrillada de verduras con romesco

Espinacs a la catalana amb bacon
Espinacas a la catalana con bacon

Cuixa de pollastre amb hummus de cigrons i emulsió
de cúrcuma
Muslo de pollo con jummus de garbanzos y emulsión
de curcuma

Crema de carbassa amb crostons
Crema de calabaza con picatostes

Patata d’Olot amb amanida de taronja i canonges
Patata de Olot con ensalada de naranja y canónigos
(1) (5) (7) (9)

__________________________________

(6) (9)

(14)

(7)

(1) (6)

Cueta de rap amb salsa marinera
Colita de rape con salsa marinera
(7) (9) (10) (11) (12)

Vichyssoise
Vichyssoise
(7)
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