
MENU PRICE / PRIX DU MENU
PER PERSON (VAT INCLUDED / TVA INCLUSE)

26€ 30€ WORKING DAYS WEEKENDS / HOLIDAY

DRINK (WATER) AND BREAD INCLUDED / CHECK OUT OUR CHILDREN'S MENU
BOISSON (EAU) ET PAIN INCLUS / CONSULTEZ NOTRE MENU POUR ENFANTS

ROOM SERVICE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLÉMENT SERVICE EN CHAMBRE  3,00€

TERRACE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLÉMENT TERRASSE 3,00€
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POSSION

CRUSTACEANS
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SÉSAME
SESAME

1 DESSERT FROM OUR BUFFET
(Additional dessert +3€)

 LUNCH / DÉJEUNER
STARTERS / PREMIERS PLATS SECOND COURSES/ DEUXIÈME COURS

Monday September 14th 2026 
Lundi 14 septembre 2026      

STARTERS/ PREMIERS PLATS

DINNER/ DÎNER
SECOND COURSES/ DEUXIÈME COURS

Meatballs in garden-style sauce
Boulettes de viande à la jardinière

Grilled squid with vegetable wok
Calamars grillés avec wok de légumes

Creamy rice with mushrooms and seasonal
vegetables
Riz crémeux aux champignons et légumes de saison

(1) (5) (7) (9)

(1)

(11)

_____________________________________

Avocado tartar with tomato and creamy fresh
cheese
Tartare d’avocat à la tomate et fromage fraix crémeux

Fish soup with croutons
Soupe de poisson avec croûtons

Green beans, potatoes, and chickpeas
Haricots verts, pommes de terre et pois chiches

Grilled turkey breast with vegetables
Poitrine de dinde grillée avec légumes

Homemade cod fritters
Beignets de cabillaud maison

Grilled sea bass tillet with asparagus and mushrooms 
Filet de bar grillé aux asperges et champignons

__________________________________

((1) (5) (7) (11)(7) (9) (10) (11) (12)

(11)

Cauliflower and broccoli with béchamel sauce
Chou-fleur et brocoli avec sauce béchamel

Fresh pasta salad with pesto and Parmesan
Salade de pâtes fraîche au pesto et parmesan
(1) (6) (7) 

(1) (7)

(1) (9)

Tomato and mango soup
Soupe de tomate et de mangue
(9) (7) (1)

Crispy Roman-Style Eggplant with Honey
Aubergines croustillantes à la romaine au miel
(1) (7) 
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