LUNCH / DEJEUNER
STARTERS / PREMIERS PLATS

Eggplant carpaccio with goat cheese

Carpaccio d'aubergine au fromage de chevre
(1) (2) (9)

Spinach cannelloni
Cannellonis aux épinards

(1) (5) (7)

Tomato and anchovy salad
Salade de tomates et anchois
(9) (11)

Traditional gazpacho with scrambled egg and
croutons

Gaspacho traditionnel aux oeufs brouillés et croltons
(5)(7)(9)

DINNER/ DINER
STARTERS/ PREMIERS PLATS

Green beans, potatoes, and chickpeas
Haricots verts, pommes de terre et pois
chiches

Minestrone soup
Soupe minestrone

1) (4)(5)7)

Sautéed artichokes with salted ham
Artichauts sautés au jambon salé

Thursday July 9th 2026
Jeudi 9 juillet 2026

SECOND COURSES/ DEUXIEME COURS

Veal escalopes with green peppercorn sauce
Escalopes de veau a la sauce aux poivres verts

(1) (7) (9)

Surf and turf paella with rice from Pals
Paella terre et mer avec riz de Pals

(9) (10) 11) (12)

Fish stew with Catalan minced meat
Ragout de poisson avec viande hachée Catalane
(6) (7) (9) (10) (11) (12)

SECOND COURSES/ DEUXIEME COURS

Sausages with onion
Saucisses aux oignons

(e)

Scrambled eggs with prawns and spring garlic
Oeufs brouillés avec crevettes et a l'ail tendre

(1) (5) (7) (12)

Baked cod with candied piquillo peppers
Cabillaud cuit au four avec des poivrons piquillo confits
(11)

1 DESSERT FROM OUR BUFFET
(Additional dessert +3€)

DRINK (WATER) AND BREAD INCLUDED / CHECK OUT OUR CHILDREN'S MENU
BOISSON (EAU) ET PAIN INCLUS / CONSULTEZ NOTRE MENU POUR ENFANTS

MENU PRICE / PRIX DU MENU

WORKING DAYS WEEKENDS / HOLIDAY
PER PERSON (VAT INCLUDED / TVA INCLUSE) @ @

ROOM SERVICE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLEMENT SERVICE EN CHAMBRE 3,00€
TERRACE SUPPLEMENT 3,00€ / SUPPLEMENT TERRASSE 3,00€

1 2 3 4 5 6 7

MILK MUSTARD LUPIN CELERY EGG NUTS
LAIT MOUTARDE LUPIN CELERI OEUFS A COQUE

GLUTEN
GLUTEN

8 9 10 11 12 13 14

PEANUT SULFITES MOLLUSKS FISH CRUSTACEANS soy SESAME
ARACHIDES SULFITES MOLLUSQUES POSSION CRUSTACES SOJA SESAME

POPHO0RAOSHSHBSSHO0O
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