balneari

PRATS

ELS NOSTRES SUGGERIMENTS DE TEMPORADA
NUESTRAS SUGERENCIAS DE TEMPORADA

Pernil ibéric amb pa amb tomaquet (Sumplement 5€)
Jamon ibérico con pan con tomate (Suplemento 5€)
7

Carpaccio de vedella amb parmesa i vinagreta de xalotes (Suplement 3€)
Carpaccio de ternera con parmesano y vinagreta de chalotas (Suplemento 3€)
(1) (9)

Turbot fresc a la planxa amb la seva guarnicié (Suplement 8€)
Turbot fresco a la plancha con su guarnicion (Suplemento 8€)

(11)

Entrecot de vedella 300gr a la brasa amb salsa de pebre verd (Suplement 5€)
Entrecot de ternera 300gr a la brasa con salsa pimienta verde (Suplemento 5€)
(1) (9)

Confit d'anec amb peres (Suplement 5€)
Confit de pato con peras (Suplemento 5€)

(9)

Escamarlanets al whisky (suplement 5€)
Cigalas al whisky (Suplemento 5€)

(9) (12)

Llenguado a la planxa (suplement 10€)
Lenguado a la plancha (Suplemento 10€)

(7) (9) (11) (12)

PER ENDOLCIR EL FINAL DEL SEU APAT,
ELS CONVIDEM A DESCOBRIR EL NOSTRE
BUFET DE POSTRES CASOLANS

LES INVITAMOS A DEGUSTAR LOS
POSTRES CASEROS DE NUESTRO BUFFET

INCLQS AL MENU: UN POSTRE PER PERSONA . POSTRE ADDICIONAL: SUPLEMENT DE 3€
INCLOS AL MENU: UN POSTRE PER PERSONA . POSTRE ADDICIONAL: SUPLEMENT DE 3€

SUPLEMENT SERVEI HABITACIO / SUPLEMENT SERVEI HABITACIO 3,00€ (TAXES INCLOSES / TAXES INCLOSES)

PARA ENDULZAR EL FINAL DE SU COMIDA,

DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

Sopa de mango amb el seu tartar de tomaquet

Sopa de mango con su tartar de tomate
7))

Ensaladilla russa de veritat amb ou dur i tonyina

Ensaladilla rusa de verdad con huevo duro y atun
(5) (11)

Fideua de peix i marisc amb allioli suau

Fideua de pescado y marisco con allioli suave
MG @01 02)

Amanida de cabdells amb formatge i vinagreta
d’ametlles

Ensalada de cogollos con queso y vinagreta de
almendras

@ @ (9)

SOPAR / CENA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

Sopa de mango amb el seu tartar de tomaquet
Sopa de mango con su tartar de tomate
(7)(9)

Mongetes saltejades amb pernil
Judias salteadas con jamon

Sopa de caldo amb fideus
Sopa de caldo con fideos
4@

Cigrons amb patates i oli d'oliva
Garbanzos con patatas y aceite de oliva

Dissabte 16 d'agost de 2025
Sabado 16 de agosto de 2025

SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Costello amb mel i soja amb patates rustiques
Costilla con miel y soja con patatas rusticas
(13) (14)

Tonyina en escabetx de citrics
Atun en escabeche de citricos
(9) (11)

Voulavant de pollastre amb xampinyons
Voulavant de pollo con champinones
(1) (5) (7)

SEGONS 7/ SEGUNDOS PLATOS

Ous potxats amb samfaina d’estiu
Huevos poché con samfaina de verano
(5)(7)

Lluc a la planxa amb verduretes i maionesa de llima

Merluza a la plancha con verduritas y mayonesa de lima

(5) (11)

Llibrets de llom amb pernil dolg i formatge
Libritos de lomo con jamon dulce y queso
(1) (5) (7) (9)

1 POSTRE PER PERSONA, SEGON POSTRE 3€ / 1 POSTRE POR PERSONA, SEGUNDO POSTRE 3€

PREU DEL MENU / PRECIO DEL MENU @ LABORABLES @ CAPS DE SETMANA / FESTIUS
)

PER PERSONA (IVA INCLOS / IVA INCLUIDO

AIGUA | PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENU INFANTIL

AGUA Y PAN INCLIDOS / CONSULTEN POR EL MENU INFANTIL

SUPLEMENT PER SERVEI D'HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€

1 2 3 4 6

LLET MOSTASSA TRAMUSSOS API ous DE CLOSCA
LECHE MOSTAZA ALTRAMUCES APIO HUEVOS DE CASCARA

9 10 11 12 13 14

CACAUETS SULFITS MOL.LUSCS PEIX CRUSTACIS SOJA SESAM
CACAHUETES SULFITOS MOLUSCOS PESCADO CRUSTACEOS SOJA SESAMO
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