
Pernil ibèric amb pa amb tomàquet (Sumplement 5€)
Jamón ibérico con pan con tomate (Suplemento 5€)

Carpaccio de vedella amb parmesà i vinagreta de xalotes (Suplement 3€)
Carpaccio de ternera con parmesano y vinagreta de chalotas (Suplemento 3€)

Turbot fresc a la planxa amb la seva guarnició (Suplement 8€)
Turbot fresco a la plancha con su guarnición (Suplemento 8€)

ELS NOSTRES SUGGERIMENTS DE TEMPORADA
NUESTRAS SUGERENCIAS DE TEMPORADA 

(7)

(11)

(1) (9)

Entrecot de vedella 300gr a la brasa amb salsa de pebre verd (Suplement 5€)
Entrecot de ternera 300gr a la brasa con salsa pimienta verde (Suplemento 5€)

(1) (9)

Confit d’ànec amb peres (Suplement 5€)
Confit de pato con peras (Suplemento 5€)

(9)

Escamarlanets al whisky (suplement 5€)
Cigalas al whisky (Suplemento 5€)

(9) (12)

Llenguado a la planxa (suplement 10€)
Lenguado a la plancha (Suplemento 10€)

(7) (9) (11) (12)

DINAR / COMIDA
PRIMERS / PRIMEROS PLATOS SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

PRIMERS / PRIMEROS PLATOS

SOPAR / CENA
SEGONS / SEGUNDOS PLATOS

Dijous 18 de setembre de 2025 (2)
Jueves 18 de septiembre de 2025

Sopa de tomàquet i síndria
Sopa de tomate y sandia

Carpaccio d’alberginia amb formatge de cabra
Carpaccio de berenjena con queso de cabra

Espaguetis amb verdures
Espaguetis con verdura

Pollastre a l’allet amb patates rústiques i pebrots
Pollo al ajillo con patatas rústicas y pimientos

Paella mar i muntanya amb arròs de Pals
Paella mar y montaña con arroz de Pals

Suprema de corball amb emulsió de julivert
Suprema de corvina con emulsión de perejil

Amanida de tomàquet i anxoves
Ensalada de tomate y anchoas

(1) (2) (9)

(6) (7) (13)

(9) (11)

(9)

(11)

(9) (10) (11) (12)

_____________________________________

(11) (9)

Sopa minestrone
Sopa minestrone

Mongetes verdes, patates i cigrons
Judias verdes, patatas y garbanzos

Espinacs a la catalana 
Espinacas a la catalana

Sopa de tomàquet i síndria
Sopa de tomate y sandia

Escalopins de vedella amb salsa de pebre verd
Escalopines de ternera con salsa de pimienta verde

Ous remenats amb pernil i alls tendres
Huevos revueltos con jamón y ajos tiernos

Bacallà al forn amb pebrots del piquillo confitats
Bacalao al horno con piquillos confitados
(11) 

__________________________________

(11) (9) (1) (7) (9)

(1) (5) (7)

(1) (4) (5) (7)

PREU DEL MENÚ / PRECIO DEL MENÚ
PER PERSONA (IVA INCLÒS / IVA INCLUÍDO)

26€ 30€ LABORABLES CAPS DE SETMANA / FESTIUS

1 POSTRE DEL NOSTRE BUFFET
(Postre addicional +3€)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
MOSTASSA
MOSTAZA 

LLET
LECHE 

TRAMUSSOS
ALTRAMUCES

API
APIO

DE CLOSCA
DE CASCARA

OUS
HUEVOS

GLUTEN
GLUTEN

CACAUETS
CACAHUETES

SULFITS
SULFITOS

MOL.LUSCS
MOLUSCOS

PEIX
PESCADO

CRUSTACIS
CRUSTÁCEOS

SOJA
SOJA

SÈSAM
SÉSAMO

AIGUA I PA INCLOSOS / CONSULTIN PEL MENÚ INFANTIL
AGUA Y PAN INCLÍDOS / CONSULTEN POR EL MENÚ INFANTIL

SUPLEMENT PER SERVEI D’HABTIACIONS 3,00€/ SUPLEMENTO POR SERVICIO DE HABITACIONES 3,00€

SUPLEMENT TERRASSA 3,00€ / SUPLEMETO TERRAZA 3,00€


