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Nit de Nadal

Dimecres, 24 de desembre

El nostre aperitiu

Copa de cava de benvinguda

Carpaccio de vedella amb q
oli de festucs %,
Menu

Crema de porros i carbassa amb cruixent
de llagostins i carxofes confitades

Melos de bacalla al pil pil
i milfulles de verdures

Medallé de filet de porc Duroc amb
salsa de ratafia

Les postres

Assortiment de postres
del nostre obrador

Neules i torrons

Menu client no allotjat: 59€
Menu client allotjat: 30€

(Aigua inclosa) Nuals
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Dinar de Nadal

Dijous, 25 de desembre

El nostre aperitiu

Copa de cava de benvinguda

Tartaleta de brandada de bacalla 4
amb poma verda %,
Menu

Escudella de Nadal tradicional amb
galets, pilota i botifarra negra

Filet de rapet amb rostit de verdures,
vi ranci i orellanes

Mar i muntanya de pollastre a baixa
temperatura i carpaccio de gambes

Les postres

Assortiment de postres
del nostre obrador

Neules i torrons

Menu client no allotjat: 69€
Menu client allotjat: 59€

(Aigua inclosa) S AN
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Dinar de Sant Esteve
Divendres, 26 de desembre

El nostre aperitiu

Copa de cava de benvinguda

Dau de salmo marinat amb 4
vinagreta de gerds %,
Menu

Crema de ceps amb daus de
brioix i espatlla ibérica

Suprema de corball amb parmentier
de pastanaga i esparrecs verds

Caneld de carn i foie amb beixamel
trufada i gratinada

Les postres

Assortiment de postres
del nostre obrador

Neules i torrons

Menu client no allotjat: 69€
Menu client allotjat: 59€

(Aigua inclosa) S AN
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Menu de Cap d' Any

Bon any nou 2026!

Els nostres aperitius
Coctel de benvinguda

Brandada de bacalla amb sésam i ollvadé
Panacota de parmesa amb gerds
Carpaccio de corball marinat, alga nori | plnyons

El menu
Terrina de foie, figues caramelitzades, neules i citrics _'
Velouté de marisc amb farcellet de gambes i tofona

Filet de vedella amb salsa de moscatell, rossinyols,
panses i pinyons

Les postres

Sorbet de mandarina amb escuma de ° . 2y
llimona i un toc de llima -

Tronc de Sant Silvestre

El nostre celler

Vi blanc Collection Perelada
Vi negre Anima de Priorat AT
Cava Cuvée especial Brut Nature Perelada ke y T

Aigles minerals i amb gas, cafe/infusio

| per comengar bé l'any...
Raimibossadecotills . =" . Ui '
Musica fins a la matinada

Bany a la piscina termal a 34°C
Xocolata a la tassa amb melindros

Preu per sopar client no allotjat: .i7'o€ - e
Preu per sopar client allotjat: 150€
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Dinar d’Any Nou

Dijous, 1 de gener

El nostre aperitiu

Copa de cava de benvinguda

Tapeta de pastis de peix de roca amb q
maionesa de llima %,
Menu

Amanida de carxofes
confitades i bolets

Suprema de corball amb parmentier
de moniato i cruixent de porros

Melos de vedella amb
milfulles de patata

Les postres

Assortiment de postres
del nostre obrador

Neules i torrons

Menu client no allotjat: 59€
Menu client allotjat: 30€

(Aigua inclosa) Nuals
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Menu infantil
dies de Nadal

Primers (a escollir)
Escudella de Nadal

Canelons de carn gratinats q

Segons (a escollir)
Lluc a laromana
Filet de vedella

Les postres

Assortiment de postres
del nostre obrador

Neules i torrons

Disponibilitat

24 de desembre (sopar de la Nit de Nadal)
25 de desembre (dinar de Nadal)

26 de desembre (dinar de Sant Esteve)

31 de desembre (sopar de Cap d'’Any)

1 de gener (dinar d’Any nou)

Men infantil no allotjat: 35€ y ',,?_a‘f! A

Menu infantil allotjat: 30€ ?ﬂ\‘&

(Aigua inclosa) g



