
PRICE OF MENU - PRIX MENU :  adult/adulte : 22 €  child/enfant: 11€
 (Weekdays / Du lundi au vendredi - Drinks not included / Boissons non comprises)

PRICE OF MENU - PRIX MENU : adult/adulte : 28 €  child/enfant: 14 €
(Weekends and public holidays Non-guests - Includes water and a glass of wine / Les week-ends et jours fériés clients non hébergés - Eau et verre de vin compris)

Children's Menu for under 12s / Menu enfant jusqu’à 12 ans
Dessert selection (1 per person) / Plusieurs desserts au choix (1 personne)

Supplement for certain desserts € 3.00 / Supplément deuxième dessert 3,00 €
Supplement for terrace menu € 3.00 / Supplément menu Terrasse 3,00 €

Please ask our staff for information about allergies / Pour des renseignements sur les allergènes, veuillez demander à notre personnel

 SUNDAY JANUARY 7th 2024  -  DIMANCHE 7 JANVIER 2024

Lunch – Déjeuner

Pals rice paella at “marinera style” - 10, 11, 12
Paella au riz à la marinière- 10, 11, 12

Grilled chicken thigh with potatoes and winter vegetables-15
Cuisse de poulet grillée avec pommes de terre et légumes

d'hiver -15

Duroc pork secret with sweet potato parmentier and grilled
green asparagus -1

Secret de porc Duroc au parmentier de patate douce et
asperges vertes grillées -1

 FIRSTS-PREMIERS

 SECONDS - SECONDES

Mozzarella, lettuce and cherry tomato salad -1, 9
Salade de mozzarella, laitue et tomates cerises-1, 9

Traditional meat cannelloni gratin with beixamel - 1, 5, 7, 9
Gratin traditionnel de cannellonis de viande au beixamel - 1, 5, 7, 9

Marinated salmon with lettuce and red fruit vinaigrette -9, 11
Saumon mariné avec salade et vinaigrette aux fruits rouges -9, 11

And you can also choose between:         Et vous pouvez aussi choisir entre:

 FIRSTS-PREMIERS  SECONDS - SECONDES
Slate of Iberian ham with  tomato and 

 bread (Supplement 5€)– 7
Ardoise de jambon ibérique avec pain et 

 la tomate (Supplément 5€) –7

Beef carpaccio with parmesan cheese and 
shallot vinaigrette (Supplement 3€) - 1, 9

Carpaccio de boeuf au parmesan et 
vinaigrette à l'échalote  (Supplément 3€) -1, 9

Duck confit with ratafia sauce and strawberries
(Supplement €5) -9

Canard confit sauce ratafia et fraises
(Supplément 5 €) -9

Grilled beef entrecote with
mustard sauce (Supplement €5)- 7

Entrecôte de bœuf grillée avec
sauce moutarde (Supplément 5 €) - 7

Grilled crayfish (Supplement €3) -12
Écrevisses grillées (Supplément 3€)-12

Veal fillet with vegetables and mushrooms (Supplement €7)-6, 9, 11
Filet de veau aux légumes et champignons(Supplément 7 €)-6, 9, 11


