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PER DINAR /

PRIMERS /

Amanida de cabdells amb encenalls de formatge manxec i vinagreta d'aranyons i nous % fy  so

CON CASCARA LECHE SULFITOS
DE CLOSCA LLET SULFITS

Fideua de peix i marisc amb allioli suau ¢ B & O L) -
GLUTEN LECHE HUEVO MQL:JUSSC(?): CR:‘:::'A::“OS P(S':AXDO
Crema de porro i ametlla ©
CON CASCARA

Costell6 amb mel i soja amb patates rustiques =
SOJA SESAMO
SOJA SESAM

Calamars a la planxa amb oli d'alls i julivert o

MoLUscos
MoL-LUSCOS

Voulavant de pollastre amb xampinyons &, @& ¢

LECHE HUEVO GLUTEN
LLET ous GLUTEN

PER SOPAR/
PRIMERS /

Mongetes saltejades amb pernil

Sopa de caldo amb fideus p ¢

APIO  GLUTEN
APl GLUTEN

Cigrons amb patates i oli d'oliva

SEGONS /
Ous potxats amb carxofes i bolets &
Llenguado a la planxa amb verduretes i maiones de llima - &

PESCADO HUEVO
PEIX ous

Hamburguesa de vedella feta a casa amb ceba caramel-litzada, patates rustiques i salsa barbacoa = 502

SOJA MOSTAZA SULFITOS
SOJA  MOSTASSA  SULFITS

PREU MENU - adult / : 24€ infantil: 12 €
(Entre setmana / Entre semana- Begudes no incloses / Bebidas no incluidas)

PREU MENU - adult / :28 € infantil: 15 €
Cap de setmana i festius clients no allotjats -
Inclou aigua i copa de vi -

Menu infantil vigent fins als 12 anys /
Postres diversos a triar (1 per persona) / Suplement segon postre 3 €/
Suplement menu terrassa 3 € persona /
Per a informacié d'al-lergens, consulti al nostre personal /



